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VOORWOORD

et gaat goed met vineus Spanje. Misschien dat er wijnmakers brommen

dat ze bun uitstekende waar moeilijk kunnen verkopen, maar wij als lief-
hebbers laven ons aan de beek waardoor een klaterende stroom Spaans vergist
druivensap stroomt, van opperbest nivean in een duizelingwekkende variéteit
Van gesstverruimend, tandglazunrafbrekend fris wit zoals Txakoli tot nobel
en zoet — denk aan oude Oloroso — en van cnbezonnen, over zijn eigen benen
struikelend rood als Almansa Joven tot het inpakkend, naar oude bibliotheken
dampende Rioja Gran Beserva.

Dat was niet altijd zo. "Dioet u maar een Verdejo.” Talrijke bezoeken aan de
soms wat minder progressieve gedeelten van Spanje maakten mij bij restau-
rant- en barbezoek behoedzaam. Zomaar een witte wijn bestellen was lang
link. Je kreeg dan iets wat hooguit van waarde was als curiositeit, als levende
historie: geel geoxideerde onduidelijkheid, ists halverwege sherry en wijn,
noch het een, noch het ander. Erwas echter een oplossing,. ledere barman had
steevast modern wit achter de hand, wvoor enkele enrodubbeltjes meer. Ver-
dejo was daarvan de breed verkrijgbare vertegemwoordiger, de wijn waarvan
verlichte geesten (de Riojalui van Marqués de Riscil) in 1072 bedachten dat je
op de hoogvlakte toch ook best iets anders kon maken dan kleverige sherry-
klonen. s Nachts cogsten was een van de wapens in de strijd om fruit en fris-
heid in de wijn te krijgen.

We plukken er nog steeds de vruchten van: Verdejo zette een mieuwwe norm.
Maar ook bij rode wim volgden de ontwikkelingen elkaar op. Er werd gein-
wvesteerd in nienwe keldertechniek, in koelinstallaties, in verbeterde inrichting



WOORWDORD

van de wijngaarden en, heel belangrijlk, complete generatie wijnmakers
kreeg een hense opleiding in plaats van alleen maar de kunst af te kijken van

hun vaders.

Misschien bent u nog een romanticus. £o een die denkt dat de echte, beste
wijn komt uit schimmelige kelders van kromgegroeide boeren die de traditie
van eeuwen in stand hebben gehouden. Mee. De betere vino komt van schoon-
gespoelde bodegas vol roestvri] staal, waar frisgeschrobte mannen en vrouwen
temperatuur en suurgraad controleren als ze niet het vochtgehalte van de bo-
dem in de wijngaard aan het belijken zjn.

Het gaat goed met vineus Spanje, zei ik. Uitstekende win komt nu niet mesr
van slechts enkele bedripwen uit twee of drie gebieden, maar van wele honder-
den uit vele tientallen streken met een Denominacidn de Origen of een Indi-
cacdn Geogrifica Protegida voor hun Vino de la Tierra, Om daar inzicht in te
krijgen is er dit nitstekende boek van Sander de Vaan. Helder en duidelijlk, met
goed gemaakte keuzen over de inhoud. Dioe er uw voordesl mee en leer door de
drboles het bosque zien.

ONND ELEYTH




INLEIDING

WIT

Alrén

Airén is de meest aangeplante variéteit ter wereld (alleen al in Spanje 2o00.000
ha) en gedijt goed in het hete La Mancha. De druif is dan ook dé favoriet van
veel wijnboeren uit warme regic’s en levert soepele, frisse blanoos met veel
alcohol en een bont bloemenboeket. Verwacht echter geen complexe vinos,

tenzi] ze enige tjd op hout opgevoed zijn.

Gewlirztraminer

Albarifio
[t — naar verluidt - sappige nesf-
je van Riesling wordt vooral in het

regenachtige Rias Baixas in Gali-
dé verbouwd. Hij rijpt vroeg en
levert frisse winen met een goeds
zuurgraad, een vleugje mineralen
en een aromabom van o.a. grape-
fruit, atroen en perzk.
Albaritiostokken worden vaak
met pergolas beschermd tegen
het wochtige klimaat. Danbszij
Iun Atlantische frisheid gaan de
wijnen prima samen met vis- en
schelpgerachten.

Ma grote successen in de Franse Elzas werd deze soort 0.a. in Penedés en So-
montano geintroduceerd. Gewlirztraminers zijn kruidig en aromatisch (o.a
rozen, jasmijn en lychee) met een prettig mmartje en relatief veel alcohol.

Godello

23

ras en Monterrel.

Godello is sterk in opkomst en levert frisse, aroma-
tische blancos met o.a. dtrus, perzilk, amandelen en
(wooral in Galicié) een mineraaltje. Je vindt hem in
Moordwest-Spanje, waaronder in El Bierzo, Valdeor-

(ua volume kan Godello niet aan

Verdejo tippen, maar qua kwaliteit zéker.



VINOS DE MADRID

adrid is niet de bekendste D0 Toch werden lokale wijnen (met name

uit San Martin de Valdeiglesias, in de Sierra de Gredos) eeuwen geleden
al aan het Spaanse hof geachonken en door Cervantes in zijn Don Quichet ge-
noemd.

Ondanks de zomerhitte smaken de winen fris. Dat komt niet alleen door
moderne technieken maar ook doordat men vaak oude winstoklken gebrulkt
de druiven vroeg oogst, zodat ze een prettige zuurgraad hebben. Bovendien
liggen veel percelen op 500 meter hoogte of meer.

De DO bestaat uit drie subregico’s: San Martin de Valdeiglesias (ten westen
van Madrid, graniethoudende ondergrond), MNavalcarnero (ten zuidwesten,
zand en klei) en Arganda (ten costen, klei en mergel op graniet en kallk).




WILINGIDE EPAMJE

Dioor het landklimaat is het s zomers warm en ‘s winters koud, met hooguit
wat regen in de herfst en lente. In deze ambiance doen Garnacha (in 5an Mar-
tin en MNawalcarnero) en Tinto Fino (= Tempranillo, in Arganda) het goed woor
rood en zijn Albillo (San Martin), Malvar (Arganda en Navalcarnero) en Airén

(Arganda) geachikt voor wit.
Het gros van de Madrileense vinos wordt in de eigen streek opgedronken.

. LAS MORADAS DE SAN MARTIN

Dieze bodega ligt in de bergen bij San Martin en wordt omgeven door pijnbao-
men. Jencloge [sabel Calindo selecteerde hier 20 ha met oude Garnacha's, die
zonder irrigatie kunnen overleven. De bodem van graniet en zand zorgt voor
lowaliteitswin met een goede zuurgraad.

‘In de zomer kan het hisr heet worden,' zegt Isabel. ‘Tt zand lijkt dan meer
op strandzand maar Garnacha doet het hier goed. Het bladerdak zorgt woor
schaduw en omdat er vaak een briesje staat, hebben schimmels en andere acha-
delijke elementen geen schijn van kans!

‘De grond levert hooguit 2 500 kilo per ha en de wortels van de stoldven rei-
ken tot twee meter diep. Om de plant niet te zeer te belasten, snosien we veel
trossen, zodat er genoeg energie is voor de overige drutven. Zo wordt ledere
wijnrank een levend beeldhoummeerk!

Op de Moradas-etiketten staan tekstflarden wan schrijrers, van wie de
complete verhalen op de website staan. Te bodeganaam is afgeleid van het
laatste boek van de Heilige Teresa van Avila, een knipoog dus naar de cultuur
rondom wijn. Vroeger schreven veel auteurs over vinos en wij willen die tradi-
tie in ere herstellen!




WINDS DE MADRID

De rode Senda (Garmacha) geurt
naar fruat leer maar ook naar
tijm en rozemarijn, die hier vaol-
op groelen. De finale 1s zacht,
met wat hout en cacao (RP: g2+,
€ g,50). Albillo Real (wit) rust en-
kele maanden op hout, geurt naar
peer en appel, en heeft sen mine-
raaltje (£ 14). Om de juiste miur-
graad te bewaren, wordt Albillo
begin augustus al geplukt.

OOK LEKKER

¥ Marafiones (7o kilometer ten westen van Madrid) werkt met Garnacha
Tinta op oo meter hoogte, De florale, fruitige tintos hebben een mi-
nerale ondertoon. Cua blanco is er de swr lie gerijpte Picarana (Albillo,
Petiin: ga, € 14).

¥ Comando (joint venture van Marafiones-oenoloog Fernando Garcia en
Daniel Landi) maakt mitstekende wimen op een hooggelegen perceel in
de Sierra de Gredos, waaronder La Bruja de Rozas (Garnacha): eerst een
zwavelwollgje, daarna aroma's van o.a. frambozen, kaneel en rozen (RE:
g2, 14,00).

# Jesis Diaz e Hijos uit Colmenar de Oreja (Arganda) maakt wijn in ste-
nen tinajas, waarbij de inhoud in arrobas wordt uitgedrukt (tevens het
Spaanse woord voor @), Eén arroba = 16 liter en het gros van de tinajas
bevat 400 arrobas = 6400 liter.

¥ Naast rood (Altos de Colmenar, 100% Tempranillo, € 6,75) en wit (Vino
Blanco Jesiiz Diaz e Hijos, 100% Malvar, € 4,75), producesrt men ook
rosados en bubbels.







